Materska Skola Bfezova, okres Beroun, prispévkova organizace
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Provozni fad $kolni jidelny-vydejny MS Bfezova | Utinnost od:1.9.2017
Cj.:
Aktualizace 1.5.2023

Cilem tohoto dokumentu (manualu zpracovaného pro vydej stravy v MS) je zavést zakladni
hygienicka pravidla v provoze. Pravidla byla vytvofena na zdkladé platné¢ hygienické
legislativy a tvofi zédkladni kdmen pro pozadavky zalozené na zasadach HACCP.

Pti tvorbé tohoto dokumentu bylo brano v tivahu ustanoveni Natizeni evropského parlamentu
a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin, které ve svém uvodnim ustanoveni v bod¢ (15)
iika, Ze syst¢tm HACCP ma byt dostatecné flexibilni, aby byl pouZitelny téz pro malé podniky.
Piipousti, ze v né€kterych piipadech muZze spravna vyrobni a hygienickd praxe nahradit
monitorovani kritickych kontrolnich bod.

Provozovatel $kolni jidelny- vydejny: MS Biezova, okres Beroun, piispévkova organizace
Sidlo: Biezova 51, 26751, Zdice
IC: 21551499
Tel.: 313 109 976
Zodpovédna osoba: Eva Simrova, zaméstnanec MS - pozice pomocné kuchaika
Zuzana Kljapova — feditelka MS

Pocet zaméstnanci: 1- Pracovnice vydejny pomocna kucharka je seznamena se zaklady
hygienického minima, ma zdravotni prikkaz a vstupni prohlidku od smluvniho Iékafte.
Pravidelné je proskolovana v oblasti hygienického minima.

Vymezeni ¢innosti: Pfijem a vydej stravy- pfesnidavka, obéd, odpoledni svacina, ptiprava
napojli

Stanovena kapacita: 25 stravniki

Stravu vaii provozovna: Matetskd Skola Stasov, prispévkova organizace, se sidlem Stasov
157

Skupiny pokrmii vydeje:

- Hotova tepld jidla
- Dopoledni ptesnidavka
- Odpoledni svacina

Popis prijmu a vydeje stravy:



Organizace dovozu pokrmii: Pokrmy jsou do MS dovaZzeny z Mateiské koly Stasov,
piispévkova organizace se sidlem Stasov 157, kterd provozuje Skolni jidelnu. Dojezdova
vzdalenost je cca 10 km od nasi MS.

Dovoz stravy je zajitén ziizovatelem nasi MS obci Bfezova, adresa Biezova 23, 267 51. Strava
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(je pravideln¢ seznamovan se zaklady hygienického minima, ma zdravotni prikaz), ktery také
zodpovida za Cistotu ve voze zejména V prostoru uréeném k prepravé pokrmi. Pravidelné
provadi Cisténi prostor pro pfevoz pokrmil a také sanitaci dezinfekénim prostiedkem. Na
podlazce vozu je plastova podlozka, kterd je pravidelné ciSténa a na ni jsou pokladany
termonadoby a bedna na piepravu pokrmt. V 11:30 se piivazi obéd zaroven s odpoledni
svacinou a v 7:30 dopoledni piesnidavku.

e [Kazdy den ptebira zaméstnanec obce Cisté nadoby na prepravu pokrmi od pomocné
kucharky.

e Ve skolni jideln¢ ve StaSové predava nadoby pracovnici jidelny. Po naplnéni jsou mu
opét piedany a odvazi neprodlené do nasi MS.

e Po pfevozu predava zaméstnanec obce nadoby s pokrmy pomocné kuchatce do necisté

&asti kuchyné ve vydejné MS Bfezova.
Charakteristika provozovny — vydejny MS Biezova

Kuchyné je stavebné odd€lena na dvé ¢asti:

e Cistou (uchovani jidla ve spravné teploté a vydej jidla, myti nadobi)
e Necistou (pfijem termooball a jejich myti ve dfezu k tomu urcenému)

Vydejna v matef'ské Skole se nachazi v pfizemi a je vybavena: kuchyniskou linkou, nerezovym
diezem — na Cistou pfipravu zeleniny a ovoce, lednici, myckou, indukéni varnou deskou,
vyhievnou 14zni pro udrZeni teplot poddvanych pokrmi, samostatnym umyvadlem pro myti
rukou. Soucasti vydejny je sténou oddélend €ast (tzv. necistd) se samostatnym vstupem, kde
jsou piebirany dovezené nadoby s pokrmy. Je vybavena nerezovym dfezem na myti
piepravnich nadob a umyvadlem. Touto cestou jsou opét odndSeny termoobaly a nadoby na
piepravu jidel, aby nedochazelo ke kiiZeni cest pfes ¢istou kuchyn.

Dopoledni piesnidavky: Piesnidavky jsou pfivazeny z MS Stajov a peéivo je uchovano
Vv plastovém boxu, kazdy druh potraviny oddélen. Nachlazené potraviny (napf. pomazanky)
jsou pievazeny zvlast v termoobalu k tomu uréenému. Pii pfijmu je zkontrolovana teplota.
Termoobaly jsou odlozeny v necisté Casti kuchyné. Kucharka po pfijmuti ulozi potraviny do
chladnicky, nasledn¢ je pfipravuje dle instrukci dodavatele a jidelniho listku. Dopoledni
presnidavky jsou vydavany cca v 9:00.

Obédy: Obédy jsou pfijimény mimo prostor kuchyn¢, vyjmuty z termoobalt a ulozeny do
vyhievné lazné&, kde je ihned zkontrolovana teplota a zapsana. Je sledovano, aby teplota jidla
neklesla pod stanovenou hranici 60 stupnt Celsia. Vydej obéda je zajistén tak, aby doba od
jeho uvateni neptekrocila 4h.



Odpoledni svaciny: Odpoledni svaCiny jsou dovazeny zaroven s obédem. Nachlazené
potraviny jsou dovazeny v termoobalu. Po vyndani z termoobalu je potravindm zkontrolovana
teplota a jsou ulozeny v chladnicce. Ostatni potraviny jsou Vyjmuty z piepravniho plastového
boxu do plastového boxu uréené¢ho k uchovavani nechlazenych potravin v kuchyni a ulozeny
na pracovni desku (misto vyhrazené pouze pro tyto ucely). Odpoledni svaCiny jsou vydavany
cca ve 14.30 hod.

Pitny reZim: Népoje podavané k jidlu i ostatni napoje urcené k zajisténi pitného rezimu
ptipravuje kuchatka v kuchyni dle instrukci dodavatele a jidelniho listku. Jsou to: pitna voda,
ovocny sirup fedény s pitnou vodou (fedéni dle pokynil vyrobce) a Caj. Po pfipraveni népoje je
napoj prelit do plastového dzbanu s vikem.

Napoje podavané k jidlu jsou podavané v porcelanovych hrnkéch pouze u stolu, poté jsou
kuchatkou odebrany a umyty v mycce.

Napoje podavané kdykoliv béhem dne: kazdé dité ma sviij plastovy hrnecek, oznaceny jménem.

Népoj je dolévan dle potieby.

SYSTEM HACCP

Analyza nebezpeci v ¢innosti transport, prijem a vydej

Druh Nebezpeci Ovladani nebezpeci | Identifikované | Zduvodnéni
¢innosti | v ¢innosti nebezpedi je rozhodnuti
vyznamné? 0 vyznamnosti
Ano/Ne nebezpeci.
Transport | Mikrobiologické, termonadoby jsou Ne Uplatnovana
pokrmt | fyzikalni (odlomky | Cisté, spravné spravna hygienicka
na ze zafizeni atd.), sanitované, funkéni, praxe u vyrobce,
vydejnu | chemické neposkozene, sanitace termoportd
odkladany na probiha na vydejné
vyhrazené misto. a dodavatel je
Pravidelna udrzba, prebira jiz Cisté.
¢isténi a desinfekce
prostoru vozidla pro
dovoz pokrmt.
Pi{jem Mikrobiologické, Spolehlivy Ano Teplota pokrmi je
pokrmil fyzikalni (odlomky | dodavatel, smyslova dilezita pro rist
ze zatizeni, vlasy, kontrola pokrmt pfi mikroorganizmi.

atd.) chemické

pfijmu, kontrola
Cistoty gastronadob
a termoportt,
kontrola teploty
pokrmil pii ptijmu
vzdy

Stanoven kontrolni
bod. Vzdy je
meéiena teplota,
spolehlivy
dodavatel.




Uchova a | Mikrobiologické, Na provozovné: Ano Teplota pokrmii je
vyde;j fyzikalni (odlomky | Sanita¢ni fad, dilezité pro rtst
pokrmut ze zafizeni, vlasy, pracovnici mikroorganizmu.
atd.) chemické proskoleni Stanoven Kkriticky
(rezidua sanitacnich | v hygienickém kontrolni bod —
prostiedkit) minimu, veden zaznam o
zodpoveédnost teploté pokrmi a je
pracovnik. sledovana teplota
Vyhievna lazen je v lednici.
zapinana cca 1
hodinu pted
vydejem. Studené
pokrmy jsou
vkladany do lednice.
Nevydané | Mikrobiologické — | Pracovnici Ne Likvidace pokrmt
pokrmy | kontaminace obali, | proskoleni v souladu se
Spatné se myji V hygienickém zédkonem o
minimu, odpadech.
zodpoveédnost
pracovnikda.
Gastronadoby myty
na provozovné
thned po vydeji

V ramci analyzy nebezpeci je za rizikovou operaci povazovana teplota pokrmt vydavanych
stravnikiim — studené, teplé pokrmy.

Kontrola téchto ¢innosti je provadéna, zaznamy jsou provadény 2x denné a to pii piijmu
pokrmt a pii vydeji.




Stanoveni Kkritickych mezi v kontrolnich bodech, postupech p¥i jejich sledovani,

stanoveni napravnych opatieni zajiSt'ujicich uvedeni kontrolniho bodu do zvladnutého

stavu ihned jakmile dojde k prekro¢eni kritické meze

Rizikova \Y Kriticka Postup Jak Napravna
operace — operaci mez sledovani casto se | opatieni
Kkriticky se sleduje | (pFipustny sleduje,
bod/pFipadné stav) v zapisuje
kontrolni bod operaci
Uchova Teplota minimalné | Vizualni odecet | Pfi Zastaveni
pokrmt pii pokrmut 60°C (teplé | z teploméru piijmu vydeje, dohtati
pozadované pii vydeji, | pokrmy), pokrmt | pokrmu na
teploté jakost jakost a pii pozadovanou
potravin vydeji se | teplotu
(vzhled, Zapis (zregenerovat
vune, vede 2X | na + 60°C ve
konzistence) denn¢ vSech ¢astech
pokrmu),
upozornéni
kuchyné na
zavadu
vizualni maximalné | teplota pokrmd | vede se | Okamzité
kontrola | do 8°C pted vydejem je | zaznam | dochlazeni
denné (studené udrzena pomoci | o teploté
pokrmy — technologického | pfi
salaty, zafizeni (lednici) | pfijmu a
pomazanky) pred
vydejem
Pitna voda — | Hodnota Kontrola 1x V piipadé
provoz chloridd, upravny vody tydné zjisténi
upravny vody | dusi¢nant Ukazatel nevyhovujicich
dusi¢nanti 1x hodnot
Laboratorni meési¢né | kontaktovan
vysetfeni Kraceny | provozovatel
rozbor upravny a
Ix ro¢né | odpovédna
Celkovy | firma,
rozbor 1 | Zajisténi
X za?2 nahradniho
roky zdroje pitné

vody — balena
voda, cisterna
S pitnou vodou

Likvidace odpadi: Smésny odpad je odkladan do uzaviratelného nerezového kose
s jednorazovymi pytli na odpad a vynasen do kontejneru umisténého pied MS. Zbytky potravin




jsou odkladany do plastovych obali s vikem a denné odvazeny pracovnikem obce. Likvidace
je zajisténa smluvné firmou AVE. Plastové obaly jsou umistény do jednorazového plastového
pytle a vynaseny do kontejneru na plasty pied budovou MS- zajistuje pi. Eva Simrova-
Skolnice.

Uklid viech prostor je provadén dle Hygienicko-sanitaéniho fadu $kolni jidelny — vydejny.
Sanitace termonadob je provadéna denné, desinfekce pravidelné nejméne 2 x tydné.

Sanitace vozu pro dovoz pokrmi je provadéna denné, desinfekce nejméné 1 tydné (v pripadé
potieby i Casté&ji).

Do MS neni dovoleno donaset jakékoli jidlo z domova.

V piipad¢ potravinovych alergii, je nutné doporuceni od lékatfe a se zdkonnym zastupcem je
pisemné dohodnuta forma a uprava stravovaciho rezimu.

Pokrmy jsou urceny k pifimé spotiebé bez skladovéani. Jidla poddvana v rdmci Skolniho
stravovani konzumuji stravnici v provozovnach Skolniho stravovani (dle §2, ods. 7, Vyhl.
107/2005 Sb. o skol. stravovani).

Odhlasovani a piihlasovani obédi se provadi den piredem, ve varny den do 7:00 hod.

Za neodebranou a neodhlaSenou stravu se ndhrada neposkytuje. Prvni den neplanované
nepiitomnosti stravnika ve Skole nebo Skolském zafizeni se pro ucely této vyhlasky povazuje
za pobyt ve skole nebo Skolském zafizeni. (dle § 4, odst. 9, Vyhl. 107/2005 Sb. o Skol.
stravovani).

Ceny stravného a zplisob uhrady jsou plné v kompetenci poskytovatele stravovacich sluzeb (viz
ptiloha €. 1).

V Bfezové dne 1.5.2023

Mgr. Zuzana Kljapova
Reditelka Skoly

S dokumentem seznameni:

Jméno datum sezndmeni podpis



Priloha ¢. 1

Materska Skola StaSov, prispévkova organizace, se sidlem StaSov 157

Stravnici

Mateiské skoly Stasov

C.j.: 1/2022 Stasov 24.3.2022
Dle pfilohy ¢. 2 vyhlasky ¢. 107/2005 Sb., o Skolnim stravovéni stanovuji cenu za stravné od
zaii 2019 takto:

Vékova skupina do 6 let — stravnici 1. kategorie:

Piesnidavka...................... 10,00 K¢
Ob&d.....cviiiii 20,00 K¢
NP0, 5,00 K¢ ... polodenni strava celkem: 35,00 K¢
SvaCina....ooveeeie 10,00 K¢ ... celodenni strava celkem: 45,00 K¢

Vékova skupina 7 — 10 let — stravnici 2. kategorie (déti s odkladem Skolni dochazky):
Déti, které v daném Skolnim roce dovrsi véku 7 let (maji odklad Skolni dochazky)
jsou zarazeny do této kategorie od zacatku Skolniho roku tj. od 1. 9. pfislusného skolniho roku.

Piesnidavka........................ 12,00 K¢

ObEd....coviiiii 25,00 K¢

NAPOJe..neeeiiiiiieiie e 6,00 K¢ ... polodenni strava celkem: 43,00 K¢
Svadina.......cooevviiiiiiiiiiiii 12,00 K¢ ... celodenni strava celkem: 55,00 K¢

Ceny stravného byly projednany se ziizovatelem Obec Stasov.
Mgr. Stanislava Vodickova,
feditelka Matetské Skoly Stasov, ptispévkové organizace



